


starter

(税込)700¥
ほんのりと温かいフェタチーズと
オリーブマリネ

湯葉豆腐とシラスの酒盗バターソース
(税込)850¥

(税込)600¥
3種のポテトフライ

(税込)700¥
ピタパン
ファラフェル＆フムスのディップ添え

パレルモとブロッコリーニの
オーブン焼き (税込)850¥

鮪といぶり漬けのタルタル 山葵ソース
(税込)850¥

(税込)850¥
パテ・ド・カンパーニュ
バイオレッドマスタード (税込)900¥

バターミルクチキンフライ
オレンジオイスターソース



starter

真蛸のコンフィとフムス＆
ひよこ豆のフライ (税込)1,380¥

(税込)950¥
幸エビのフライ パクチーとライム添え

デビルド・キドニー
パン・ド・ カンパーニュ添え (税込)1,000¥

グリルソーセージ
ディジョンマスタード添え (税込)1,000¥

鮪のカルパッチョ
ビーツと有馬山椒タプナード添え (税込)1,600¥

カラマリのブロシェット
オリーブトマトソース (税込)950¥



soup / bread

fresh salad

※季節によって内容が異なります。
(税込)800¥季節のスープカリフラワーとリンゴのスープ

パン・ド・カンパーニュ  
バターホイップ付き (税込)550¥

(税込)1,200¥

フェタチーズとフルーツ＆ブルグルのサラダ
[スマックドレッシング] (税込)1,580¥

ロイヤルガーデンサラダ  グルマン
[ハニー＆ピーナッツドレッシング] (税込)1,650¥

エスカロールとカリフラワー、アボガドのサラダ
[グリーンゴッデスドレッシング] (税込)1,300¥



main

みつせ鶏とジロール茸の
キドニーソース (税込)2,750¥

ポークベリーロースト
ハスカップソース (税込)2,910¥

ブラックアンガスビーフロースト
レモンバター添え (税込)3,960¥

愛媛産真鯛のペルシャード
マッシュポテトピューレ添え (税込)2,750¥

※サーモンはアトランティックサーモンを使用しています。

サーモンウェリントン
(税込)3,080¥



pasta / rice

※当店で使用しているお米は国産米です。

※季節によって内容が異なります。

エビ・ライスヌードルのラクサソース
[ イカスミのタリオリーニ ] (税込)2,200¥

ペスカトーレ　ガーリックトマトスープ　
[ リングイネ ] (税込)2,250¥

ルーローハン
江戸菜と十六穀米、半熟卵添え (税込)1,600¥

旬の炊き込みご飯
(税込)1,600¥

RGCラザニア
(税込)1,980¥

ボロネーゼ  [ フェットチーネ ]
(税込)2,200¥



dessert

(税込)850¥

ムハラビーヤ
キャラメルナッツとローズソース

バスク風チーズケーキ
ダークチェリーソース (税込)1,000¥

ビーツのガトーショコラ ピスタチオアイス添え
トフィーソース (税込)1,000¥

全粒粉のパンケーキ バナナ・フォスター
バニラアイス添え (税込)2,200¥

全粒粉のパンケーキ
ダークチェリーソース (税込)2,200¥

(税込)950¥

ティラミスとカルメ焼き
ビタースイートチョコを散りばめて
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